
ПАСПОРТ ПИЩЕБЛОКА 
 

муниципального  бюджетного общеобразовательного учреждения  

средней  общеобразовательной школы № 30   

имени Героя Советского Союза Ю.В. Чибисова  

муниципального образования Абинский район 

 
Адрес: 353300,  Россия, Краснодарский край, Абинский  район, пгт. Ахтырский, ул. Мира, 6а. 

Телефон  8-86150-3-71-60 

Расчетная вместимость школы – 382 человек 

Фактически детей - 480 (из них воспитанников детского дома- 14 чел, на домашнем обучении 

находятся 4 человека) 

  

1. В общеобразовательном учреждении имеется: 

 

     Да / Нет 

1. Столовая, работающая на сырье       да 

2. Столовая - доготовочная, (работающая на 

полуфабрикатах) 

 

3. Столовая - раздаточная  

4. Буфет   

  

2. Питание организовано на базе сторонних организаций общественного питания-нет 
Наименование организации, осуществляющей приготовление и реализацию продукции:  

Индивидуальный предприниматель: Орлов Антон Олегович       

Юридический адрес организации:  357748, СТАВРОПОЛЬСКИЙ КРАЙ, г.о. ГОРОД-КУРОРТ 

КИСЛОВОДСК, Г КИСЛОВОДСК, УЛ КАЛИНИНА, Д. 171 

Санитарно-эпидемиологическое заключение: № 23.КК.11.000.М.000041.05.21 от 11.05.2021 

года 

  

3 . Инженерное обеспечение пищеблока: 

№ п/п      Примечание 

1. Водоснабжение 

- централизованное 

- от сетей населенного пункта; 

- собственная скважина учреждения; 

- в случае использования других источников указать их 

ведомственную принадлежность; 

- вода привозная; 

- прочие. 

  

 да 

2. Горячее водоснабжение (указать источник)  электроводонагреватель 

3. Наличие резервного горячего водоснабжения  нет 

4. Отопление 

- централизованное 

-от сетей населенного пункта; 

- собственная котельная и пр. 

  

  да 

5. Водоотведение 

- централизованное 

-в сети населенного пункта; 

- выгреб; 

- локальные очистные сооружения; 

- прочие. 

  

 да 

6. Вентиляция (механическая)  да 



4. Для перевозки продуктов питания используется: 

 

  Да /Нет 

Санитарный паспорт на 

транспорт 

(имеется /отсутствует) 

1. Специализированный транспорт школы      

2. Специализированный транспорт 

организации общественного питания, 

обслуживающей школу 

      да  имеется 

3. Специализированный транспорт 

организаций - поставщиков пищевых 

продуктов 

    

4. Специализированный транспорт ЧП, 

обслуживающего школу 

    

5. Специализированный транспорт 

отсутствует 

    

 

5. Характеристика пищеблока общеобразовательного учреждения: 

 

Набор помещений 

 

Пло-

щадь 

Перечислить оборудование 

Технологи-

ческое 

оборудова-

ние (плиты, 

моечные 

ванны и пр.) 

Холодиль-

ное 

оборудова-

ние(наиме-

нование 

кол-во 

единиц/ 

год 

выпуска) 

Наличие 

раковин 

для 

мытья 

рук 

Иное 

оборудо-

вание 

(указать) 

кол-во 

посадочны

х мест 

Отсутст-

вует 

необходи-

мое 

оборудова-

ние 

(указать 

какое) 

Обеденный зал  48,2     Умыва-

льник-3 

шт.,       

рукосу-

шитель, 

Электров

одонагре

ватель 

  Столы 

обеден-

ные-10 

шт., 

табурет- 

66 шт., 

кулер  для 

воды 

  

Раздаточная            

Горячий цех  31,8  Плита 

электричес-

кая сковорода 

электричес-

кая, шкаф 

жарочный, 

весы, столы 

раздаточные 

моющие 

ванны, 

тестомесиль-

ная машина 

      . 

Помещение для 

подогрева пищи 

           

Доготовочная            

Мясорыбный цех  24,8  Электромясо-

рубка МИМ-

Морози-

льник 

 Ракови- 

на-1, 

 Ванна, 

Разделоч-

 



300, 

эл.мясорубка 

(настольная), 

моющие 

ванны, весы 

 

Свияга-

2008 г.в., 

Холоди-

льник 

«Саратов» 

2010 г.в., 

Холоди-

льник 

«Саратов» 

2010 г.в. 

Холоди-

льник 

однокамерн

ый без 

морозилки 

«Бирюса» 

2012 г.в. 

Рукосу-

шитель 

ный стол, 

эл.водонаг

реватель 

Цех первичной 

обработки овощей  

 7,4 

 

 Весы, 

моющие 

ванны 

     Разделоч-

ный стол 

Овощерез-

ка 

Овощной цех            

Цех холодных закусок            

Кондитерский цех            

Хлеборезка          Разделоч-

ный стол 

 

Моечная кухонной 

посуды 

   Ванна 

моечная 2-х 

секционная, 

ванна моечная 

3-х 

секционная, 

ванна моечная 

для кухонной 

посуды, 

стеллаж для 

кухонной 

посуды. 

 

  

     

Посудомоечная    Ванна 

моечная 3-х 

секционная, 

ванна моечная  

2-х 

секционная, 

сушилка для 

тарелок, 

сушилка для 

стаканов, 

сушилка для 

крышек. 

       

Кладовая суточного 

запаса 

 4,9    Морозиль-

ник 

«Саратов»-

2006 г. 

Холодиль-

ный шкаф-

2005 г. 

     



Загрузочная-тарная            

Моечная тары            

Помещение для 

обработки и хранения 

уборочного инвентаря 

           

Холодильная камера 

для пищевых отходов 

           

Соблюдение 

технологического 

процесса 

           

 

6. Характеристика складских помещений пищеблока: 

 

   Площадь Оборудование (в т. ч. 

холодильное - указать кол-во 

единиц/год выпуска) 

1. Склад сыпучих продуктов     

2. Склад скоропортящихся продуктов     

3. Овощехранилище     

4. Складские помещения отсутствуют     

 

 

7. Характеристика бытовых помещений для сотрудников пищеблока: 

 

  Площадь Оборудование 

Сан.узел для сотрудников пищеблока 3,9  унитаз 

Гардеробная персонала 0,2  вешалка 

Душевые для сотрудников пищеблока  Душ, поддон 

Стирка спец. одежды /где, кем, что для этого 

имеется 

   ИП Орлов А.О. 

 
8. Штатное расписание: 

 
Кол-во 

ставок 

Укомплекто-

ванность 

Квалифика-

ционный 

разряд 

Стаж 

работы по 

специаль-

ности 

Наличие 

оформленной личной 

медицинской 

книжки 

Поваров 1 100% 3 2 имеется 

Рабочих кухни/ 

помощники повара 

3 100% 4 3 имеется 

Официантов 0 - - - - 

Других работников 

пищеблока/ 

зав.производством 

0 - - - - 

Технических 

работников/ 

уборщицы 

0 - - - - 

 

9. Персонал пищеблока входит в штатное расписание: 

 

   Да / Нет 

1. Школы  нет 

2. Комбината школьного питания  нет 

3. Организации общественного питания, обслуживающего школу  



4. ЧП, обслуживающего школу/ наименование, № договора  ИП Орлов А.О. 

контракт № 

0318300065124000393 

на оказание услуг по 

организации и 

обеспечению горячим 

питанием учащихся от 

09.01.2025 г. 

 

10. Питание детей в общеобразовательном учреждении: 

организовано /не организовано (нужное подчеркнуть). 

· с предварительным накрытием (кол-во детей)   - 354 чел. 

· через раздачу (кол-во детей)  -   нет 

 

11.  Рацион питания согласован с органами Роспотребнадзора (да / нет)  

 

12. Наличие нормативно-технической документации и технологических карт  
  

   7-11 лет От 12 и старше 

 

 

Стоимость:  завтрака 125,00 руб. 137,00 руб. 

обеда 142,00 руб. 155,00 руб. 

полдника 82,00 руб. 90,00 руб. 

1. Сумма, выделяемая на питание из краевого 

бюджета на одного школьника 

 

  

2. Сумма, выделяемая на питание школьников 

из муниципального бюджета на одного 

человека 

  

3. Сумма, выделяемая на питание школьников 

(из многодетных семей) из бюджета 

субъекта федерации  (на одного человека) 

  

4. Сумма, выделяемая на питание школьников 

(из  многодетных семей) из муниципального 

бюджета на одного школьника 

  

4. Сумма, выделяемая на питание школьников 

(из  многодетных семей) из краевого 

бюджета 

  

 Родительские средства (на одного человека),  

(указать по категориям, если сумма для них 

отличается): 

  

 - многодетные   

 - малообеспеченные   

  

13. В общеобразовательном учреждении «С» - витаминизация готовых блюд  проводится. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 14. Охват школьников горячим питанием: 

 

 

 

2024- 

2025 

уч. год 

 

 

Кол-во детей в 

общеобразовате-

льном 

учреждении 

Кол-во 

детей, 

посещаю-

щих ГПД 

Кол-во 

детей, 

получаю-

щих 

горячие 

завтраки 

Кол-во 

детей, 

получаю-

щих обеды 

Кол-во 

детей, 

получаю-

щих 

полдники 

Кол-во 

детей, 

получаю-

щих 2-х 

разовое 

горячее 

питание/из 

них ГПД 

Кол-во 

детей, 

получаю-

щих 3-х 

разовое 

горячее 

питание/из 

них ГПД 

 1 2 3 4 5 6 7 

Всего, 

в т.ч. 

479 0 415 0 0 64 0 

1 

класс 

42 0 42 0 0 0 0 

2-4 

класс 

145 0 132 0 0 13 0 

5-11 

класс 

292 0 241 0 0 51 0 

  

 15.  График  питания учащихся  

 

ГРАФИК ПИТАНИЯ 

учащихся МБОУ СОШ № 30 на 2024-2025 учебный год 

  

№  Время Класс Ответственный учитель Дежурный администратор 

1 
08.40-09.00 1А 

Храмова Н.А. 
Батюшина М.А. 

08.40-09.00 1Б Сербина О.В. Батюшина М.А. 

08.40-09.00 9В Колобова А.А. Батюшина М.А. 

08.40-09.00 10 
Кочерова О.А. 

Батюшина М.А. 

2 
09.40-09.50 4А Барановская Л.А. Шелест Е.В. 

  
09.40-09.50 4Б Соколова Ю.В. Шелест Е.В. 

  
09.40-09.50 5Б Рагуля Ю.Г. Шелест Е.В. 

  
09.40-09.50 5В Шелест Е.В. Шелест Е.В. 

  
09.40-09.50 8Б Фасхутдинова Т.А. Шелест Е.В. 

3 
10.20-10.40 9А Боярова Н.А. Павленко Л.А. 

10.20-10.40 9Б Бульчук С.А. Павленко Л.А. 

10.20-10.40 8А Швыдкова Т.Ю. Павленко Л.А. 

10.20-10.40 6А Павленко Л.А. Павленко Л.А. 

10.20-10.40 6Б Постникова А.Д Павленко Л.А. 

4 
12.10-12.30 5А Дозорова С.А Батюшина М.А. 

12.10-12.30 7А 
Борзов Ю.В. 

Батюшина М.А. 

12.10-12.30 7Б Майорова М.В. Батюшина М.А. 

Обед  



5 
12.10-12.30 9В 

Колобова А.А. 
Журавлева Н.В. 

12.10-12.30 5В 
Шелест Е.В. 

Журавлева Н.В. 

Обед  

6 
13.05-14.05 2Б Анкудинова А.В. Батюшина М.А. 

13.45-14.05 2А Ткаченко Н.А. Батюшина М.А. 

7 
14.50-15.10 3А 

Кузнецова С.Э 
Батюшина М.А. 

14.50-15.10 3Б Борзова Н.А. Батюшина М.А. 

 

 

16. График  дежурства администрации: 

 

День недели Смена Ф.И.О., должность 

понедельник 1 смена 

2 смена 

Батюшина М.А. 

вторник 1 смена 

2 смена 

Журавлева Н.В. 

среда 1 смена 

2 смена 

Шелест Е.В. 

четверг 1 смена 

2 смена 

Павленко Л.А. 

пятница 1 смена 

2 смена 

Козадерова Л.М.. 

суббота 1 смена 

2 смена 

По графику  (Приказ № 45 

от 02.09.2024 года) 

  

17. Ответственный за питание в школе – Бульчук Светлана Александровна, раб. тел. 3-71-60, 

сот. 8-952-87-83-001, приказ № 11 от 09.01.2025 года. 

 

18. Договор на дератизацию –  № 51-А от 09.01.2025 года 

19. Договор на вывоз мусора и пищевых отходов – № 5480/АБ  АО «Мусороуборочная 

компания» от 09.01.2025 года. 

 

  
 

 

 

 

 



  
 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 


